N
horel lE DRESE

hotel-le-prese.swiss

Per intolleranze/allergie
Il nostro staff puo fornirti informazioni dettagliate sugli ingredienti dei
singoli piatti e sui loro metodi di preparazione.

| nostri prezzi sono comprensivi di IVA e servizio.

Liebe Géste

Bei all unseren Gerichten versteht es sich von selbst, dass wir nur frische
und saisonale Zutaten verwenden.

Wir beziehen unsere Produkte so lokal wie moglich.

Unsere Mitarbeiter kbnnen Ihnen detaillierte Auskunft geben tber Her-
kunft und Inhaltsstoffe der einzelnen Gerichte und deren Zubereitung.

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Service.

Pomeriggio

RiSTORANTE lA p ER lA



Pinsa Romana Mozzarella, Pomodorini e basilico 23.50
Pinsa mit Mozzarella, Cherrytomaten und Basilikum

Tagliere di Affettati e formaggi della Valposchiavo, coppa,  24.50
salame d‘asino, mortadella, Salametti e formaggi

Gemischter Fleisch-Kaseteller mit Puschlaver Produkten, Coppa,
Eselsalami, Mortadella, Salametti und zweierlei Kasesorten

Classic Caesar Salad 22.50
Klassischer Casarsalat

Insalata Greca Le Prese stile 24.50
Griechischer Salat Le Prese Style

Scelta salse: italiana, francese, asiatica
Dressing-Auswahl: Italienisch, Franzdsisch, Asiatisch

Lasagne alla Bolognese 25.50
Lasagne Bolonaise

Pizzoccheri della Tradizione 23.00

Pizzoccheri, Buchweizennudeln mit Wirsing Kartoffeln Kase
und Alpe Pescia Butter

Capunet 23.00

Capunet, Puschlaver Spinatspatzli mit Alpenbutter,
Knoblauch und Kase

Dolci

Torte del Giorno fatte in casa 9.50
Hausgemachte Tagestorte

Torta di Noci Le Prese 10.50
Blindnernusstorte Le Prese

Gelati e Sorbetti:

Pistacchio, Cioccolato, Fior di latte, Nocciola, port. 3.50
Limone, Fragola

Pistazien, Schokolade, Fior di latte, Haselnuss,

Erdbeere, Zitrone



