Selvaggina e Castagne

C’ondonun&dodewaggma, 13.00

con canederla alla gucca e cialda alle castagne

Carpaccia di caphiola con (Gabiiss, 23.50

crema di castagne e gucea, Agazgamm&m@cé’alpe%eém

vdj&g&atededocadtag/w 25.50
con buga alla salsiccia di cerwo. e cavala nero
Costalette di cerva 49.00
in chabta cabstagne, noci e alive

YV ivimaotta in salmi 48.50

Spitgli di castagne all Engadinese; porcini tufolati, pera
al uwine, cawalo wbba e cadtagne glasbate, cavaletti di
Prunelles e confettura di mirtilli vassi

Jortine di castagne 13.00
can sorbetto allwwa e ghappa di Vlebbiolo

Wild und, Kastanien

Wildkraftbrihe 13.00

o mit Ueisskahd, 23.50
WNastaniencreme und, WKinbis, Upe Pescia-IButter
Kastanientagliatelle 25.50
an g\/f/wc/uuu/z&i—wfaace und évc/wza/zgkahé
ANorschkoteletts 49.00
in Wastarien-, Vuss~ und Qliventruste
PNwrmeltier-9efper, 48.50
%edagm

ccf?zgadmm' Wastanien-Spétgli, Steinpilge, in Uein
eingelegte Pirnen, Rothohl, und, glasierte KNastanien,
Wasentohl und Preiselbeermarmelade

Kastanientirtchen 13.00
mit Traubensorbet an Vlebbiolo-Grappa



